UNIVERSIDAD
DEL QUINDIO

CONSEJO ACADEMICO
ACUERDO No0.012
SEPTIEMBRE 11 DE 2013

“POR MEDIO DEL CUAL SE REDISENA EL CURRICULO DEL
PROGRAMA ACADEMICO DE PREGRADO INGENIERIA DE
ALIMENTOS”

El Consejo Académico de la Universidad del Quindio, en ejercicio de sus
Facultades legales y Estatutarias especialmente las conferidas por la Ley
30 de 1992, y los Acuerdos del Consejo Superior Nos. 018 del 18 de
diciembre de 2003 y 005 del 28 de febrero de 2005, y

CONSIDERANDO:

Que por Acuerdo del Consejo Superior No. 002 del 8 de febrero de 2005,
se cre6 el Programa académico de pregrado Ingenieria de Alimentos
adscrito a la Facultad de Ciencias Agroindustriales y se aprob6 su disefio
curricular.

Que el Programa Académico de pregrado Ingenieria de Alimentos de la
Universidad del Quindio, obtuvo el registro calificado del Ministerio de
Educacion Nacional mediante Resolucion No. 7367 del 22 de Noviembre
de 2006.

Que el Consejo Curricular del programa Ingenieria de Alimentos, en
reuniones realizadas el 1 de noviembre de 2011(Acta No. 008); el 6 y 27 de
noviembre de 2012 (Actas Nos. 016 y 017) y el 8 de agosto de 2013 (Acta
No. 011), en el marco del proceso de renovacion del registro calificado,
acordé reformar el curriculo en atencién a la necesidad de replantear los
lineamientos misionales del curriculo y reorganizar la distribucion de
espacios académicos en la malla curricular.

Que el Consejo de Facultad de la Facultad de Ciencias Agroindustriales, en
sesiones ordinarias celebradas los dias 14 y 28 de noviembre de 2012
(Actas Nos. 033 y 034) y 14 de agosto de 2013 (Acta No. 014), aval6é y
oficializé la modificacion al curriculo del programa académico de pregrado
Ingenieria de Alimentos, segin recomendacion del Consejo Curricular del
programa Ingenieria de Alimentos.

Que el Consejo Académico en sesion celebrada el dia miércoles 11 de
septiembre de 2013 después de estudiar y analizar la modificacion
propuesta para el curriculo del Programa académico de Pregrado
Ingenieria de Alimentos, decidié aprobaria.

Que por lo anteriormente expuesto:
ACUERDA:

ARTICULO PRIMERO: Aprobar el redisefio del curriculo del Programa
Académico de pregrado Ingenieria de Alimentos, metodologia presencial,
periodicidad de admisiéon semestral, 50 cupos, codigo SNIES 52573,
Registro Calificado expedido mediante Resolucién del Ministerio de
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Educacién Nacional No. 7367 del 22 de noviembre de 2006, con un total
de 177 créditos académicos.

ARTICULO SEGUNDO: Establecer como Misién, Vision y Propésito de
formacion del programa de Ingenieria de Alimentos los siguientes:

Mision:

El programa de Ingenieria de Alimentos es un equipo de docentes,
administrativos, y funcionarios idéneos, comprometidos con la formacion
integral de ingenieros de alimentos competentes, con responsabilidad
social y ambiental, con capacidad de solucionar problemas complejos y
responder a las necesidades de la sociedad y el mercado, aplicando
conocimientos ingenieriles de la ciencia y la tecnologia de alimentos
direccionados a elevar la productividad de las empresas.

Vision:

Para el afio 2018, el Programa de Ingenieria de Alimentos sera reconocido
en la ecorregién, por liderar y desarrollar procesos Yy productos
innovadores en el campo de la industria alimentaria, que impacten el
entorno regional, y contribuyan a la seguridad alimentaria.

Proposito:

El proposito de formacién del programa de Ingenieria de Alimentos se
orienta a la formacion de ingenieros con alta capacidad de liderazgo en el
area de la conservacion y transformacion de alimentos, comprometidos con
el desarrollo, productividad y competitividad de las cadenas productivas
agroindustriales, a través de procesos de produccion, gestion, innovacion e
investigacién, con el fin de desempefiarse en el sector productivo,
gubernamental, de servicios, asesoria y generacion de empresas.

ARTICULO TERCERO: Establecer como perfiles: Profesional vy
Ocupacional del Ingeniero(a) de Alimentos, los siguientes:

Perfil Profesional:

El Programa de Ingenieria de Alimentos forma profesionales responsables
socialmente y comprometidos con el medio ambiente con capacidad de:

« Disefar procesos y productos y, administrar sistemas de produccion
alimentaria

« Formular y evaluar proyectos de desarrollo alimentario

- Formular y ejecutar proyectos de investigacion vy desarrollo
tecnolégico.
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-

Crear y consolidar empresas alimenticias.
Disefar e implementar sistemas integrados de gestion de la calidad.

Perfil Ocupacional:

El Ingeniero(a) de Alimentos, estara en capacidad de desempenarse como:

L] . . L] -

Gerente Técnico o Gerente de Planta de empresas alimentarias.

Jefe de produccion o jefe de planta de empresas alimentarias.
Funcionario en cargos directivos relacionados con la vigilancia,
inspeccién y control de empresas productoras y comercializadoras
de alimentos.

Funcionario en cargos directivos relacionados con procesos de
aseguramiento de la calidad y en la coordinacion de programas
relacionados con esta tematica.

Auditor de sistemas de aseguramiento de calidad de alimentos.
Director de centros de investigacion en el campo de los alimentos
Director de Calidad de empresas agroalimentarias.

Consultor en el campo de la industria de alimentos.

Jefe de 4area de Investigacién y desarrollo de empresas productoras
de alimentos.

Gestor y creador de empresas de alimentos.

ARTICULO CUARTO: Determinar la siguiente estructura curricular con sus
respectivos créditos académicos, en concordancia con la politica
académica curricular de la Universidad, el propésito general del programa,
los perfiles profesional y ocupacional del mismo y la Resolucién No.2773 de
Noviembre 13 de 2003 del Ministerio de Educacion Nacional, por la cual se
definen las caracteristicas especificas de calidad para los programas de
formacion profesional de pregrado en Ingenieria.

¥ ESTRUCTURA CURRICULAR )
- 3 ~ No. DE
AREAS 'CREDITOS
ACTIVIDADES ACADEMICAS BASICAS (AAB) 41
ACTIVIDADES ACADEMICAS BASICAS DE INGENIERIA (AABI) 26
ACTIVIDADES ACADEMICAS DE INGENIERIA APLICADA (AAIA) 60
ACTIVIDADES ACADEMICAS COMPLEMENTARIAS (AAC) 44
TRABAJO DE GRADO 6
TOTAL CREDITOS 177

PARAGRAFO 1: La estructura especifica curricular, segun componentes y
espacios académicos que deben cursar y aprobar los estudiantes para
optar al titulo de Ingeniero(a) de Alimentos, es la que se detalla a
continuacion:
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INGENIERIA DE

| ACTIVIDADES ACADEMICAS BASICAS (AAB)

' COMPONENTES

ESPACIO ACADEMICO

No. DE
CREDITOS

TOTAL

‘Quimica General

Quimica Organica

QUIMICA Y

Bioguimica

BIOLOGIA

Quimica Analitica

Biologia

Calculo Diferencial

Calculo Integral

Calculo Vectorial

MATEMATICAS

Algebra Lineal

Ecuaciones Diferenciales

Estadistica

Fisica Mecanica

FiSICA

Fisica Térmica

WWWWW Wb AWWWWW

4

ACTIVIDADES A_GAPEMI_CAS BASICAS DE INGENIERIA(

(AABI)

COMPONENTES

ESPACIO ACADEMICO

No. DE
CREDITOS

TOTAL

QUIMICA Y

Quimica de Alimentos

BIOLOGIA

Microbiologia General

MATEMATICAS

Disefo Experimental

Fisicoguimica

Mecanica de Fluidos

Fisica

Termodinamica

Balance de Materia y
Energia

W | WWw kW w

INGENIERIA

Dibujo e Interpretacion de
Planos

N

Posproduccion

26

ACTIVIDADES ACADEMICAS DE INGENIERIA APLICADA (AAIA)

- COMPONENTES ESPACIO ACADEMICO CREDITOS TOTAL
Introduccién a la Ingenieria 5
de Alimentos
ACTIVIDADES Fisicoquimica de Alimentos 3
ACADEMICAS | Microbiologia de Alimentos 3
PROFESIONALES | Seguridad y Salud en el 5
Trabajo
Analisis de Alimentos 3
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—_ACTIVIDADES ACADEMICAS DE INGENIERIA APLICADA (AAIA)

COMPONENTES | ESPACIO ACADEMICO | ohe-DE

Investigacion de 3
Operaciones
Operaciones de 3
Transferencia de Masa
Procesos Vegetales 3
Empaques,
Almacenamiento y 2
Transporte
Evaluacién Sensorial
Operaciones de
Transferencia de Calor
Procesos Lacteos
| + D Nuevos Productos
Maquinaria y Equipos de
Alimentos
Sistemas no Térmicos

Programacién y Control de
la Produccion
Disefio de Plantas

ACTIVIDADES Electiva Profesional |
ACADEMICAS
ELECTIVAS Electiva Profesional |l

' PROFESIONALES

2
3
3
2
3
2
Procesos Carnicos 3
3
3
4
4
4

Electiva Profesional Il

**E| programa ofertara cinco lineas principales a saber: Procesos, Calidad,
Biotecnologia, Transformaciones y Ciencia e Ingenieria de Alimentos; cada una
compuesta por tres cursos con una intensidad de 4 créditos académicos, para un
‘total de 12 créditos académicos.

Ademas el programa podra ofertar otras areas que se presenten como
‘oportunidad para una formacion mas actual, que sean aprobadas en Consejo
Curricular y que sean ofertadas por la facultad u otras unidades académicas. El
Consejo Curricular controlara la inscripcion a las electivas profesionales de los
estudiantes, quienes deberan acreditar al menos el 70% de los espacios
académicos cursados y aprobados para ser autorizados.

Las Actividades Académicas Electivas Profesionales de cada periodo se tomaran
por mayoria de estudiantes.
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ACTIVIDADES -ACADEM.I.C‘AS_’COMPLEMENTAR_IAS AAC

COMPONENTES | ESPACIO ACADEMICO | (NO-DF | TOTAL
Fundamentos de Economia 2
Fundamentos de 5
Administracion |
:g;'gémgig Fundamentos de Mercadeo 2
ECONOMICO- | Fundamentos de 2 ”
ADMINISTRATIVAS | Administracion 1l
| Ingenieria Econdémica 2
Formulacion y Evaluacion 2
de Proyectos
ACTIVIDADES Metodologia de la 3
ACADEMICAS DE | Investigacion 5
INVESTIGACION | Seminario de Investigacion 2
ACTIVIDADES Electiva Complementaria | 3
ACADEMICAS | Electiva Complementaria || 3
ELECTIVAS Electiva Complementaria |ll 3 12
COP:I;L(ﬂEg;I;ARI Electiva Complementaria IV 3
Constitucion Politica de 2
ACTIVIDADES | Colombia
ACADEMICAS Proficiencia en Idioma 9 9
OBLIGATORIAS DE | Extranjero
LEY (AAOL)* Deporte Formativo 2
Etica 3
ACTIVIDADES Proficiencia en Espaiiol 2
A, [mesigostn > ;
! Medio Ambiente 2
'NST"(-:::)?#ALES Creatividad Empresarial 2

* Las actividades académicas Electivas Complementarias, Obligatorias de
Ley y Obligatorias Institucionales, seran cursadas por cada estudiante en el
semestre de su eleccion, con base en la oferta institucional.

**|a actividad académica obligatoria institucional denominada
Investigacion, es equivalente al espacio académico Metodologia de la
Investigacion y se debe cursar en |l periodo, por cuanto este espacio
propendera por la potenciacion de la investigacion propia del programa y de
la facultad.

El Trabajo de Grado es un requisito para obtener el titulo profesional
de Ingeniero(a) de Alimentos y tendré 6 créditos académicos.
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PARAGRAFO 2: La estructura especifica del Plan de Estudios, distribuida
en periodos académicos, segln créditos académicos y requisitos es la
siguiente:

. PRIMER PERIODO _

Areao =y ERUTE SR | | o |
ﬂhﬁﬁsﬁﬁd. Académico | P° | (s) |Créditos| ** | |Horas
AAB |Biologia TP 3 6 3 9
AAB | Quimica General TP 3 6 3 9
AAB | Calculo Diferencial | T 4 4 8 12

Introduccién a la
AAIA |Ingenieria de T 2 2 4 6
Alimentos
Dibujo e
AABI | Interpretacion de e 2 4 2 6
Planos
TOTAL 14 22 20 42
* Tipo: T: Espacio académico Teorico TP: Espacio académico Teérico-Practico
P: Espacio académico Practico
** HTP: Horas de Trabajo Presencial *** HTI: Horas de Trabajo Independiente
B W  SEGUNDO PERIODO _ B
¥ Espacio PRI (AR A No.de | ..o || Total
' | pcadémico | TiPO| Requisito(s) | gregieag | HTP \HTH orag
Quimica Quimica
Organica b General 3 9 3 9
Calculo
AAB Célculo Integral | T Diferencial 4 4 8 12
Fisica Calculo
| AAB | Mecanica ™ | Diferencial 3 -
AAB  |Algebra Lineal T 3
Metodologia de
AAC |la T 3 3 6 9
_ Investigacion®
TOTAL 16 22 | 26| 48

* El espacio académico Metodologia de la Investigacion es equivalente a
la actividad académica obligatoria institucional Investigacion, y debe
cursarse en segundo periodo.

ﬁ ~ ] TERCER PERIODO
' rea o o s - & o
Sl Espacio | . Requisito | No.de | ..o | .. | Total
- ipode | A Sci. | T s TP H | e
: A-Lg;g:d Académico _T'Pq (s) Créditos |~ | T Horas
. : Quimica
AAB Bioquimica TP Organica 3 6 3 9
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il 9 -IE'E__EEC‘_Z"ER!EERIQ - | |
%;ad'; | Espacio | \ Requisito | No.de | ro |y | Total
ctividad Académico (s) 3 |Cl‘édli°B_ o ; Horas
Biologia
e - Algebra
AABI Fisicoquimica | TP Lineal 3 6 3 9
Calculo
Calculo Integral
ARB Vectorial % Algebra 3 8 5 g
Lineal
Fisica
Fisica Mecanica
AAS Térmica ™ Calculo 3 6 3 o
Integral
Ecuaciones Calculo
AB | piferenciales ) Integral 3 3 s g
TOTAL 15 24 21 45
E‘f __ | _ §UARIQQEERIGDO_
fivode | Espacio e |Requlslt;(s) |““""e |irrp | m | Tota
p | Académico LRON ISOHISTONS Créditos | | " | Horas
. :Microbioiogia ]
AABI Cimnasti TP Bioquimica 3 6 | 3 9
Quimica . .
AAB Analitica TP Bioquimica 3 6 3 9
Mecanica de Fisica
AABI Fluidos o Térmica 3 6 3 9
; ; Fisica
AABI Termodinamica TP Térmica 3 6 3 9
AAB Estadistica F 3 9 9
Seminario de
ARG Investigacion b £ . i
TOTAL 17 29 | 22 51
r QUINTO PERIODO 3 e
jAreao | pepacio o | pacii on | No.de | oo | | Total
Lft!;“"ig:d Académico | 1P| Reauisito (8) | cregitos | HTP | HT! | Horas
I Microbiologia 'Microbiotogié | |
AAIA de Alimentos i General 3 6 3 °
Quimica de Quimica
AABI Alimentos TP Analitica 3 6 3 9
Fundamentos
AAC de Economia T 2 3 3 6
Fisicoquimica . :
AAIA de Alimentos TP | Fisicoguimica 3 6 3 9
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y QUINTO PERIODO :
Espacio |- | maioxe oy | No.de | oo | o | Total
Académico | PO| Reauisito(s) | creditos LA e, 'Horas
Disefio . |
Experimental T Estadistica 4 4 8 12
Balance de "
AABI |Materia y 7o | ‘Vacaaeao 3 6 | 3| o
Energia
TOTAL 18 31 | 23 54
% = ~ SEXTO PERIODO
Area o . '. T —
o SEtly Espacio ol e s el NG e s Total
Tipode | acodémico | VPO | Reauisito(s) | créaitos | HTP | HT | Horas
Actividad | ” =] | _
Analisis de Quimica de
i Alimentos L Alimentos S 9 3 9
Operaciones de Ba?tr;cie de
AAIA Transferencia | TP Ene;ga;ay 3 6 | 3 9
de Calor Termodinamica
Fundamentos
de Fundamentos
AR Administracion T de Economia 2 2 4 6
|
Posproduccion Quimica de
AADS 1 Alimentos 2 3 3 0
TOTAL 10 17 | 13 30
e SEPTIMO PERIODO
Areao | eoracia | | [ e -
\ No.de | .- L, | Total
Tipode | ,-oPaClo  Iqipo| Requisito (s) | creaitas | HTP | HT! | Horas
| Actividad_ Académico = et Créditos e ! 'Horas
' Operaciones de Opergc:ones
AAIA Transferencia TP e 3 6 3 9
s de Calor
Investigacion .
AAIA de Operaciones T |Algebra Lineal 3 3 6 9
Procesos :
AAIA |\ getales TP | Posproduccién 3 6 3 9
Empaques, v )
AAIA Almacenamiento | T falsitl)‘quin;lca 2 2 4 6
| y Transporte e Alimentos
| Fundamentos
Fundamentos de
ARD de Mercadeo T Admini?tracién E 2 4 6
TOTAL 13 19 20 39
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___OCTAVO PERIODO T )
Tipo | Requisito (s) | creditos | HTP | HT! | Horas
AAIA Profesional | b 4 4 8 12
Procesos g
AAIA Laclonn TP | Posproducciéon 3 6 3 9
Fundamentos
de Fundamentos
AAC Administracion T de Mercadeo 2 2 4 6
Il
Evaluacion Analisis de
AAIA Sensorial ™ Alimentos 2 4 2 6
. Operaciones de
AAIA ?5::,22?,2 0 T Transferencia 2 2 4 6
de Masa
TOTAL 13 18 21 39
B NOVENO PERIODO |
QTBSIQ | __"-';'.-.— e I I : | == ol | ) J | :
1 =<~ | Espacio ||';-- | R Y U R U Total
Tipode | ,=SP2%I° | Tipo | Requisito (s) | cradites | HTP | HT!| Hora:
| Actividad A«gzmim: el e | Horas
Electiva
AAIA Profesional 5 4 4 8 12
Il
Fundamentos
Ingenieria de
AAC Econémica T Administracién 2 2 4 6
Il
Procesos :
AAIA Camiens TP | Posproduccion 3 6 3 9
Maquinaria
AAIA zfq“'m“" T 3 3 | 6| 9
Alimentos
Seguridad y
AAIA Salud en el i 2 2 4 6
Trabajo
TOTAL 14 17 | 25 | 42
| B “DECIMO PERIODO
) #;? a | Espacio | p Requisito (s) | NO:d¢ | e | am | Total
e el S L il i 1 i
Electiva
AAIA Profesional ;i 4 4 8 12
11
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" DECIMO PERIODO ]
. %_reaao Espacio | ;o W m | No.de | oo |y | Total
bﬁ';;d;a Académico | TiPo | Reauisito (s) | cregitos | HTP | HT!| poras
| + D Nuevos
AAIA Productos L : . A P
Investigacion de
Disefio de Opéracionss
AA Maquinaria 3
A Plantas L Eq?;i;;'::as dey 3 6 8
Alimentos
Formulacion
Evaluacién Ingenieria
AAC gie T Ec?:némica 2 2 4 6
Proyectos
Programacion Investigacion
AAIA |y Control de T de 3 3 6 9
la Produccion Operaciones
TOTAL 14 14 28 42
“ACTIVIDADES ACADEMICAS ELECTIVAS | No.DE | rora;
/ COMPLEMENTARIAS (AAEC) * | CREDITOS | "~
Electiva Complementaria | 3
Electiva Complementaria || 3 12
Electiva Complementaria Il| 3
Electiva Complementaria IV 3
y ACTIVIDADES ACADEMICAS No. DE TOTAL
OBLIGATORIAS DE LEY (AAOL)*  CREDITOS s
| Constitucion Politica de Colombia 2
1 Proficiencia en Idioma Extranjero 2 9
Deporte Formativo 2
Etica 3
ACTIVIDADES ACADEMICAS [ No.DE | qorp
| OBLIGATORIAS INSTITUCIONALES (AAOI)* | CREDITOS | ~
'Proficiencia en Espafiol 2
Investigacion ** 6
Medio Ambiente 2
Creatividad Empresarial 2

* Las actividades académicas Electivas Complementarias, Obligatorias de Ley y
‘Obligatorias Institucionales, seran cursadas por cada estudiante en el semestre de su

‘eleccion, con base en la oferta institucional.

~ la actividad académica obligatoria institucional denominada Investigacion, es
equivalente al espacio académico Metodologia de la Investigacion y se debe cursar en |l
periodo, por cuanto este espacio propendera por la potenciacién de la investigacion propia

del programa y de la facultad.
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El Trabajo de Grado es un requisito para obtener el titulo profesional
de Ingeniero(a) de Alimentos y tendra 6 créditos académicos.

ARTICULO QUINTO. La presente reforma se notificara al Ministerio de
Educacién Nacional a través del proceso de renovacion del Registro
Calificado del programa y una vez se obtenga la autorizacion respectiva,
regira para los estudiantes que ingresen a primer semestre académico.

PARAGRAFO: a los estudiantes matriculados en semestres anteriores que
estén interesados en acogerse al nuevo plan, se les aplicara el sistema de
homologaciones con base en lo establecido en el Estatuto Estudiantil, al
entrar en vigencia este acuerdo.

ARTICULO SEXTO: EI Consejo de la Facultad de Ciencias
Agroindustriales, el Consejo Curricular y la Direccion del Programa de
Ingenieria de Alimentos, administraran la ejecucién y evaluacion del
curriculo, segun lo dispuesto por el presente acuerdo y los estatutos
correspondientes.

ARTICULO SEPTIMO: El presente Acuerdo entrara a regir a partir de la
autorizacion del Ministerio de Educacion Nacional y deroga las
disposiciones que le sean contrarias.

PUBLIQUESE, COMUNIQUESE Y CUMPLASE

Dado en Armenia a los 11 dias del mes de septiembre de 2013.

Elaboré: Rocio Stella Suarez Roman — Unidad Curricular Vicerrecto
Diego Arias Gémez - Director Programa Ingenieria de Ali

Reviso: Néstor Jairo Zapata Gil - Jefe Oficina JuridW /
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